Liste

FEIGENSORTEN
FUR SAMMLER 2021

Legende

Fruchtfarbe
Winter- FruchtgriBe Sorten-
Bild Sort Herkunft Wuchs Eignu
sake skdaon hirte-zone Sommer-/ b information
Herbstfeigen
Italien P superber Geschmac
Adriatic e é;; 0 : p k,
Kalifornien (in Test) reift auch nach Blattfall
-13°C (7b) mittel S+H
e TI4+Pp Honig-Erc.lbeerges?hn'.nack
Atreano** ) &; . pruduktiv, zuverlissig,
Italien (in Test) ichsi
-16°C (7a) schwach S+H zwergwuchslg
Synonym:
Black Jack unbekannt T
&’; 0 California Brown Turkey
-10°C (8a) schwach H
Von der Insel
Black Madeira*** Madeira, dort \% @ 0 T exzellenter Geschmack
weit verbreitet. |_1qec (8a) schwach H
o Honiggeschmack
urspriinglich ' .
Celeste ) 0 T+P Hauptsorte in Amerika und
Spanien
-19°C (6b) mittel H Kanada
\‘ &; 0 T+P sehr groRe viele
Cerretto .
(in Test) Sommerfeigen 160-180g
-16°C (7a) mittel S
Col de Dame Noir Frankreich &; 0 T superber Geschmack
-10°C (8a) stark H
Ziichtung von Condit 1956,
Conadri K‘ T+P
sl &:’;) 6 Kreuzung mit Adriatic
-16°C (7a) schwach S+H
Italien Plantagensorte aus der
De tre Volte T ) ) .
Toscana Toscana die drei mal tragt.
-13°C (7b) mittel-stark S+H
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Dorée de Capentras

Frankreich
(Vaucluse)
Carpentras

s

Early Black Italien Poebene Briall 0 (T)+P
-16°C(7a) (buschig) S+H
Emerald T+P .
Strawberry*** USDA (In Test] Honig- und Beerengeschmack
-13°C (7b) S+H
USA geziichtet
| el Honiggeschmack
. Excel von Dr. Ira J. TI+P .
i hervorragende Allzweckfeige
Condit | _16°¢ (7a) stark S+H
Figue de Marseille Frankreich &;ﬁ fl\) T+P Karamellgeschmack
-13°C (7b) mittel-stark S+H
Italien TI+P kleine Pflanze, kleine Frucht,
Gallo o K‘ &;;; A
Ligurien - (in Test) grolRer Geschmack
-16°C (7a) schwach S+H
= UCR 287-28; sehr grofe
Golden Riverside** USDA T
neongelbe Frucht
-10°C (8a) mittel - stark S+H
bestschmeckende
Grise de Saint-J et Frankreich % &; T
rise de Saint-Jean rankreic o S
-10°C (8a) stark SI+H
aus Amerika
S MR R &; T+P anerkannte Sorte
ar icago italiensiche
v g 0 . schnittvertraglich
Wurzeln | 55e¢ (6a) mittel-stark  (S)+H
T+P
Hardy Yellow Bulgarien \‘ Q; ]
(in Test)
-19°C (6b) mittel S+H
TI+P ungewdhnliches Aroma nach
Honey Heart USA {;;
ks 0 (in Test) Marillen und Bananen
-13°C (7b) mittel S+H
\‘ e Zierfeige; wahrscheinlich eine
lce Crystal England {;;) T+P K F. cari dF.
ce Crysta nglan e reuzung e?us c.arlca un
-22°C (6a) mittel Jonannis
ganzer Name: Buah Tin Inca
Inca Gold Thailand (:; (D T Gold (inca gold fig) von
-10°C (8a) mittel B Assalam nursery
maoglicher Weise eine
Israel e Ed 0 T Eink itd
srae Ziichtung in reu‘zung mi ‘ er
-13°C (7b) schwach S+H Australischen Feige
Italian Everbearing USA 0 T
-10°C (8a)
T
lzmir
&;5 a (in Test)
-13°C(7b) stark (S)+H
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+
Kadota Black “‘ {;; i
(in Test)
-16°C (7a) mittel S+H
Pakistan +
Karachi Green : ‘b &;} i
Amerika (in Test)
-16°C (7a) stark S+H
TI+P Beste aus Israel neu
Khurtmani Israel - .
(in Test) gezichtete Plantagenfeige
-16°C (7a) mitttel S+H
diinne Schale, trocknet nach
Louisiana State dem Pfllcken und wird immer
LSU Gold e T N
University stiBer; Luft und Boden trocken
-10°C (8a) halten
kann man leicht zu
Lussheim Altlussheim \‘ @ 0 T+P . .
Hochstdmmchen heranziehen
-22°C (6a) stark viele frihe H
T+P
Magnifica Dry Tirkei ‘-‘ &; . gut zum Trocknen
(in Test)
-16°C (7a) mittel S+H
Marylane Seedless % {;; T Honiggeschmack
-10°C (8a) mittel
Medulin Kroatien 6;; T+(P) spritziger Fruchtgeschmack
-13°C (7b) stark
alte bulgarische lokale Sorte
Michurinska 10 Bulgarien &; T+P nahe der Stadt Michurin
-22°C (6a) mittel S+H gefunden
e Italien b (:; P wohlschmeckende Friichte
lbielis oo Schweiz 0 (in Test) sehr robust u. pflegeleicht
-22°C (6a) mittel-stark
Negretta Norditalien \\‘ &;5 0 T+P Wildsammlung
-16°C (7a) schwach S+H
Frankreich anerkannte Sorte, Pflaumen-
Negronne 1692 Ludwig &;5 0 TH+P und Erdbeermarmelade-
XIV, Versailles |_1¢o¢ (7a) schwach S+H Geschmack
L : % &; 0 - langanhaltender intensiver
i Noire de Brabentane rankreic e
-10°C (8a) stark H
anerkannte Sorte
AN Liebhabersort
Panachée Frankreich &; L T+(P) . e F_:I'SO e‘
nicht panaschierte Triebe
-13°C(7b) stark spate H entfernen (Mutation)
Panino ‘ é b}
(in Test)
-16°C (7a) mittel
Montenegro 0
Pet TI+(P
etrovaca crna 5B (:;5 (P)
-13°C (7b) schwach H
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®

"Kleine Ausgabe" der

Piccolo Nero Sizilien é;;) 0 T! bekannten Sorte Brogiotto
-13°C(7b) schwach H Nero
Ponte Tresa Schweiz teuerste Feige,
; D @ | T | e
Original*** Caslano leichter Zitrusgeschmack
-13°C (7h) mittel
Rosce Signora k‘ 0 U
. schnitt- (in Test)
-16°C (7a) vertraglich bunt
. ] Italien alte apulische Kultursorte
Rosso die Trani ) @ T ) - .
Bari viele stiRe saftige Brebas
-13°C (7h) mittel 5
L tirkische Schwarzmeerkiste
Samsun Tiirkei T+(P) g
aus hoheren Lagen
-13°C(7b) mittel H
San Piero Italien 0
-13°C (7h) S+H
Siciliano Verde Italien &;; 0 T!+(P) |intensiver Karamellgeschmack
-13°C (7h) mittel SH
Kénigsfeige;
Sucre vert &; T Bestdubung notwendig;
-10°C (8a) sehr stark H riesige Blétter
T+P ;
Sucrette France &; (7n (geschitzter e
& Dattelgeschmack
-13°C(7b) mittel (S)+H Standort)
, Amerika ‘b {;; _
Tacoma Violet St 0 P reicher Beerengeschmack
-22°C (6a) mittel S+H
Taiwan (TWAS)
T+P
Turca Tirkei \-‘ @
0 (in Test)
-16°C (7a) mittel
+
Verdone k‘ @ 0 o
(in Test)
-16°C (7a) mittel spite H
) . ) % i "Weile Feige"
White Marseilles Frankreich S mannlich, T! AR
-10°C (8a) stark esshar
Wilmington Creeper | Florida USA % 0 T Natur Bonsai
-10°C (8a) sehr schwach

Bio Feigenhof
Am Himmelreich 325

1110 Wien/Kaiserebersdorf
Zufahrt: Kaiserebersdorfer StraBe 135

Tel.: +43 (0)664 4224480
Tel./Fax: +43 (01) 3187074
email: bio@feigenhof.at

feigenhof.at
wienerfeige.com




